






































Eine leckere Ergänzung zur Feierlichkeit
Genussvolle Geburtstags- und Kindertorten



Einmalig im wahrsten Sinne des Wortes sind unsere in liebevoller Handarbeit 
hergestellten Geburtstagstorten. Das Herz aus schokoladiger Sahne auf dunklem 
Bisquitboden, mit Schokoladenraspeln und bunten Marzipanfi guren verziert, bringt 
Kinderaugen zum Strahlen.

buntes Schokoladenherz



Kinder-Handwerkertorte



Kaninchen

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Froschkönig

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Eule



Bär

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.

Die nächste Geburtstagsparty wird 
bärig! Zumindest, wenn die Bären-Torte 
entdeckt wird. Sie setzt auf jeder Party 
tolle Akzente und bietet bereits beim 
Anblick schon große Freude. 



Einschulungstorte „Buntstift“

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Weihnachtskarussell

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Weihnachtssternmütze

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Weihnachtsgeschenk



Firmenfeier

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.

Ein Jubiläum, ein Meeting, eine 
Beförderung oder eine Neueröffnung?
All das kann Anlass sein, Ihren Chef, 
einen Mitarbeiter oder liebe Kollegen mit 
einer tollen Torte zu überraschen.



Herbstblüte mit Marzipandekor

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Fußball

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Shaun das Schaf

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Wenn Sie das Glück haben, einen leidenschaftlichen Motorradfahrer in Ihrem 
Freundeskreis zu haben, könnten Sie ihn zu Anlässen wie Geburtstag oder Weihnachten 
natürlich mit einem passenden Geschenk überraschen. Unsere Konditoren zaubern 
diese genussvollen „Mmmh´s“ ganz nach Ihren Wünschen. 

Biker

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Weihnachtswinterwald

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Thomas die Lokomotive

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Für jeden Anlass eine gute Köstlichkeit
Schmackhafte Torten liebevoll zubereitet



Und dann sind da noch die besonderen Anlässe: Hier glänzen Sie mit unseren exklusiven 
Creme-Torten. Purer Genuss in formvollendeter Optik. Verführerisch fruchtig, knackig, 
nussig und sinnlich verlockend. Diese Köstlichkeiten machen aus jedem Anlass einen 
ganz besonderen Moment.

Cremetorten



Der runde Geburtstag, die Hochzeit, die Einschulung oder die Kommunion – 
Gelegenheiten, zu denen alle zusammenkommen. An diesem Tag soll alles perfekt 
sein, und man möchte seine Gäste besonders verwöhnen. Dies gelingt perfekt mit 
unseren Torten. Da ist jede für sich ein einzigartiges Kunstwerk. 

Aus fruchtigen Himbeeren, frischer Sahne und lockeren Schokobisquitböden.

Himbeer Sahne Torte

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Die große Vielfalt bieten wir mit unseren Festtagstorten: Ob Schokolade, Erdbeer 
oder Nuss. Mit unseren Torten zaubern Sie, ganz ohne Stress, ein garantiert 
unwiderstehliches Tortenbuffet und sind der strahlende Gastgeber an diesem Festtag.

Festtagstorten

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



So sieht Entspannung aus: Am Sonntagnachmittag versammelt sich die ganze Familie 
zum gemütlichen Plausch. Mit unseren Torten machen Sie daraus die schönsten 
Stunden des Tages. Einer unserer Tortenträume ist die Torte mit Pfi rsich-Frischkäse, 
eine Kreation aus frischer Pfi rsichsahne und cremigem Frischkäse auf hellem 
Bisquitboden.

Pfirsich Torte

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Bueno Sahne

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



After Eight Sahne

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Joghurt-Schoko mit Netz

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Kokos Sahne mit Mangotropfen

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Mango Sahne mit Orangentropfen

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Unter einem zartschmelzenden Schokoladen-Spiegel mit weißen Schokoladenherzen 
verbirgt sich ein einmalig schokoladiges Geschmackserlebnis. Feinste Schokoladen-
Sahne und frische Joghurt-Sahne zwischen lockeren Schokobiskuitböden machen 
diesen Torten-Traum auch optisch zum Star auf jeder Kaffeetafel.

Joghurt-Schoko Sahne mit Herzen

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



In dieser Torte verbirgt sich ein einmalig fruchtig sahniges Geschmackserlebnis. 
Eine lockere Blutorangen-Sahne zwischen hellen Bisquitböden, abgedeckt mit 
einem fruchtigen Blutorangenspiegel, dekoriert mit dunklem Schokoladendekor und 
Schokoladenblüten: ein Torten-Traum, schön fruchtig und nicht zu süß!

Blutorangen Sahne mit
Blutorangen Spiegel

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Mango-Passionsfrucht Sahne

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.

Sommer für den Gaumen. Der 
Geschmack von Mango ist frisch und 
sehr exotisch zugleich - ideal für die 
Kaffeetafel an warmen Tagen im Jahr.



Die Kombination mit frischer Mocca-Sahne zwischen lockeren Biskuitböden gibt 
dieser Torte ihren unvergleichlichen Geschmack. Fein dekoriert mit Sahnetupfern 
und Schokoladendekor ist diese ein unwiderstehliches Tortenkunstwerk auf jeder 
Kaffeetafel.

Cappuccino Sahne

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Die fruchtige Kirsch-Sahne Torte lässt Geniesserherzen höher schlagen. Eine 
himmlisch aromatische Schicht zwischen lockeren Biskuitböden, dekoriert mit dunklen 
Schokoladenblüten - ein fruchtiges Erlebnis auf jeder Kaffeetafel.

Kirsch Sahne mit Kirschen

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.



Die Torte nach Sacher-Art ist nicht nur für Österreichfans ein Hochgenuss. Denn hier 
trifft hochwertige, feinste Schokolade mit fruchtiger Konfi türe zusammen und gibt der 
Torte dieses typisch saftige und schokoladige Geschmackserlebnis. Überzogen wird 
sie mit feinster Schokoglasur - das ist purer Genuss. 

Torte nach
Sacher Art

Ø 26 cm - 12 Pers. Ø 30 cm - 16 Pers.


